Sja

Hur fick jag mitt smeknamn?

P& Stockholm Beer & Whisky Festival
for ca 20 ér sedan. Jag hade gatt
runt och provat &l en hel dag och
var nog lite “smaélullig". Dé skulle en
tiej berdtta fér sin sambo att jag
besdékt deras monter, men kom inte
ihédg mitt namn. Hon férsékte med
den stora skdningen mm, men inget
hjélpte. Eftersom hon tyckte att jag
liknade en nallebjérn sé sa hon brum
brum och dé sa sambon: jassa Lasse.

Hur hamnade du pa
Helsingborgs Bryggeri?

En av mina bésta vénner, Benny
Sundberg, var férste bryggaren pé

larna bakom olen

Helsingborgs Bryggeri, nér det ater-
uppstod 2010 och dé traffade jag
Rasmus. Jag &r aktiv och héller
dlprovningar sen 1997 i olika
olklubbar i Malmé/Lund. Dér lérde
jag kénna vér nuvarande bryggare
Peter. Vi tréffades pé olika méssor
och festivaler och Helsingborgs
Bryggeris smakprofil tilltalade mig.
Det var naturligt att erbjuda mig
hjglpa till med det jag kan nér jag
bérjade nérma mig att bli friherre
(pensiondr)

Hur ser en arbetsdag ut for
dig?

Jag kollar hur ménga som anmélt sig
till visningen/provningen och dukar
upp provningen. Tar emot gdsterna
och berattar om lokalerna,
bryggeriets historia mm. Dérefter
gér vi ut i bryggeriet fér visning och
samtidigt beréttar jag om hur
bryggningen gér till. Dérefter bjuds
gésterna pd en provning. Jag har
fria tyglar att anpassa provningen
efter gruppen.

Det som &r viktigast fér mig &r att

man har fait en smakupplevelse samt
kunskap pa ett roligt sétt. Man vill
komma tillbaka och rekommendera
andra.

Vad ar det basta med ditt
jobb?

Att méta alla néjda gdster som
kommer fram och tackar fér trevlig
och larorik samt smakrik stund.

Maénga gér dérefter in till Flat Cap
Oxhallen.

Vad gor du nér du inte
jobbar?

Jag &r nyfiken pé mycket olika saker,
sa det blir mycket tid pa nétet. Jag
&r vice ordférande i Séllskapet
Malte (Skénes élentusiaster) och
sitter i styrelsen fér Brewclub i Lund.
Bada &r élklubbar. Sa det blir
mycket 8lsnack.

Vad &r din béasta 6lupplevelse?
Det &r nér man dricker en 6l med en
mycket god vén. Jag har ménga
sddana élupplevelser.

Samsta 6lupplevelse?
Som Benny Sundberg alltid sa: Livet
ar foér kort fér att dricka dalig &l.

Finns det nagon élsort som du

gérna skulle vilja se i
Helsingborgs Bryggeris

sortiment i framtiden?

En Steinbier, som dr en 6l dér man
far vérten att koka genom att
anvénda heta stenar. Det ger en
smak av knéck. Annars hade en
chokladél inte varit fel.

Hur ser du pa framtiden for

hantverksbryggerier?
Helsingborgs Bryggeri &r ett genuint
bryggeri som behéver differentierad
alkoholskatt och géardsférséljning. Vi
far hoppas ait politikerna skyndar
pé med besluten.



