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Jagbar minasaker
somden sista
droppen vatten

ag har precis hjilpt morsan att flytta. Precis som
jag nyligen hjilpte svirmor. Sant sitter igang
processer i skallen. Tankar om livet och tidens
obarmhértiga gang.
Men ocksa tankarna om allt det som sparas under ett
liv. Och som plétsligt framstar som sa litet virt. Som bara
Kkasseras eller i basta fall kan anvindas av ndgon annan.

Jag arsomalla andra. Jag bar mina saker som den sista
droppen vatten, eller hur Ranelid nu skulle ha uttryckt
det i en av sina Blocket-reklamfilmer. Men jag ir verk-
ligen ingen samlare.

Det har sina forklaringar.

En brand tog allt jag dgde i mitten pa 80-talet. Nag-
ra uppbrott och ett antal flyttar har efter det atminstone
hallit nere sakerna pa en hanterbar niva.

Men det finns jobb att gora. Prylar att gora sig av med.
Rensa Kkéllarforradet star just nu hogst pa min do it-lista.

Jagrakar bldddra i nya numret av Hyresgistforeningens
tidning Hem & Hyra. De har gjort ett hemma hos-repor-
tage hos Dregen. Som salt sitt stora skirgardshus och nu
bor i en hyrestvaa vid Nytorget i Stockholm.

Den gamle rockaren séger att han gjort en "downsizing
av livet”, Kan Dregen s kan jag.

Jag faster mig vid en annan sak i den dér artikeln. Dre-
gen beréttar att han har lugnat ner sig. Att han inte lingre
ir den storige grannen som spelar musik pa hogsta volym
fyra pad morgonen.

Avendarkanner jag igen mig. Forr var jag lika 1angt fran
att vara dromgrannen som Svenska Akademin i dag ar
som fungerande kamratférening.
Jag minns speciellt en 14genhet. The hell hole. Klassisk
festvaning.
Jag minns ocksi den ild-

b2 o0 re damen som bodde pa
. Man Pehqver vaningen under.

mnte gorasig Hon var alltid lika vin-
avmed allt.” lig och héilsade alltid pa den

ursikt till mdnniska som jag

var vid den héir tidpunkten.
Trots det stindiga festandet som pagick i ligenhet ovan-
for hennes.

Efter enspeciell rGjarnatt vaknade jag dagen efter och sag
férodelsen och borjade minnas gardagens kaos, dyngfylla
och sinnessjukt hoga volym pa stereon.

I samma o6gonblick drabbades jag av en monumental
angest. Vi hade st6rt nattsémnen fér en fin gammal dam
som var viard nigot béttre dn att lyssna pa ett ging brolan-
de fyllon som férsokte sjunga med i ”Living on a prayer”.

Framat eftermiddagen hade jag samlat sd mycket mod
att jag kunde ta mig ned en vaning for att ringa pa och be
om ursakt.

Jag hackade fram nagra meningar och hoppades pa det
bésta nir damen sa:

”Stort? Nan4, jag stanger alltid av hérapparaten nér jag
gar och lagger mig.”

Ett halvt ton dngest foll av mina axlar.

Nar dennaljuvliga dam nagra ar senare flyttade till ett
dldreboende gav hon mig sin vackra samling med August
Strindbergs verk.

Bockerna har jag fortfarande kvar.

Man behéver inte gora sig av med allt.
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Desserterna lyfter
turan over Sundet

m Vi Kliver rakt in i doften
av roda polser — men si
ser vi trappan som leder
till nyoppnade bistrobaren
LAT56°. Personalen hélsar
alla nypastigna middags-
gister vilkommen och sé
gar vi upp i samlad tropp.

P4 Scandlines-firjan
Hamlets 6vre vaning ger
den sobert inredda restau-
rangen med helticknings-
matta och morkt tri pa viag-
garna ett ombonat intryck.
Sedan 12.00-turan dr bade
baren och bistron 6ppen
och det dr darfor fullt av
gaster som njuter av cock-
tails till schyssta priser.

Vi ar hir for a la car-
ten och far ta plats lingst
fram i foren. Aven om vi tu-
rat manga ganger forr blir
vi betagna av utsikten. So-
len skiner 6ver Sundet och
vattnet glittrar. Joda.

Med ett glas prosecco
(65 Kkronor) och en lager
fran Helsingborgs brygge-
ri (54 kronor/40 cl) i han-
den ser vi Kronborg slott
trida fram ur soldiset.

Efter enganska lang stund
vankas det forritt: lattgra-
vad fjallroding (109 Kro-
nor) och carpaccio pa wa-
guy (139 kronor). Den ex-
Klusiva rodingen med to-
matconsommeé, forellrom
och fankalscrudité smakar
snarare kallrokt och ir lite
svar att skilja fran en van-
lig lax. Det 16vtunna oxkot-

tet — waguy ir marmore-
rat extra smakrikt oxkoétt —
har troligen varit fryst for
det ar i kallaste laget. Men
det 4r 4nda riktigt gott till-
sammans med het chorizo-
emulsion, friterad gronkal
och frasiga parmesanchips.
Sma svartgliansande pérlor
av lagrad balsamico gor
ritten vacker att se pa.

Till roédingen passar
ndmnda lager fint och
carpaccion far sillskap
av det fylliga bruksvinet 7
Deadly Zins (329 kronor/
flaska), vilket far félja med
dven under resten av mal-
tiden.

Farjan glider fram och
tillbaka Over vattnet. Det
tar tid att fi in maten och
vi far veta att koket 4r en
man kort. Oss gor det inte
sd mycket. Solnedgangen
ar hanférande och bistron,
med sin brokiga skara gis-
ter, trivsam.

S& serveras huvud-
ratterna. Tagliatelle med
rostad pumpa, grénkal och
brynt salviasmor (149 Kkro-
nor) later underbar i teorin,
men det stimmer inte helt
i praktiken. Grénkalen tar
over och av salviasmoret
markKer vi intet.

Oxfilén med potatispuré,
rodvinsreduktion och puré
pa tryfflad svamp smakar
desto mer. Men vi blir fnis-
siga nir vi ser uppliaggning-
en. De tva spritsade potatis-
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LAT56° Bistrobar

m Profil: Klassisk tura-bistro,
men med lite hdgre ambitioner.
m Adress:Scandlinesfarjan
Hamlet, Helsingborg-Helsingor,
tel 042-18 61 30, www.scand-
lines.se

m Oppettider: Ons-16r 12-22,
(Mellan 12 och 16 &r det "svarta
tavlan”-menyn som giller, fran
17 serveras dven a la carte.
Koket stanger 21).

® Prisniva: Medel. Forratter
96-139 kronor, huvudratter
149-289 kronor, desserter
29-119 kronor.

o Alternativ: Det finns mat

i olika prisklasser samt vegeta-
riska alternativ.

hoégarna liknar tva tuttar
och i 6vrigt kénns ratten ut-
seendemadssigt som himtad
fran 70-talet. Dock ar kottet
fint och potatispurén smo-

rigt god.

Narmorkretsankt sig 6ver
Danmark kommer sa dess-
erterna. Hibiscus- och stjar-
nanispannacotta med mork
choklad ir en supervacker
ratt. Och lacker med sina
lena lakritstoner. Lika tju-
siga dr tryfflarna som serve-
ras pa ett stort svart fat. For
det ytterst facila priset 29
kronor far vi en harlig upp-
levelse. Sammanfattnings-
vis kan man siga att det
LAT56° eventuellt forlorar
pa huvudritterna tar man
igen pé desserterna. Nir
vi gar av farjan har vi haft
en fin kvill med aningen
langsam, men mycket trev-
lig service.

TOTAL POANG: 13/20

m Mat: 3. Kom igen, LAT56°!
Om huvudratterna ses dver
finns det potential till hdgre
betyg.

| Service: 3. For kvillen lang-
sam men personalen ar trevlig
och personlig.

B Atmosfar: 4. Med stans
vackraste utsikt ar det svart att
misslyckas.

M Prisvdrde: 3. Desserternas
komposition, uppldggning och
pris hojer det totala prisvardet.





